[L.es semis d’oignons

Pour les braves qui désirent faire leurs propres semis d’oignons il faut débuter t6t soit
vers la fin de janvier pour les mettre en terre a la fin d’avril.

Larry Hodgson, le Jardinier paresseux, propose de préparer les semis huit semaines
avant les derniers gels et de les repiquer en pleine terre dés que le sol atteint 10°C
méme si les gels ne sont pas encore terminés car I'oignon est résistant. Voir ce lien pour
plus de détails :

https://dujardindansmavie.com/conseils-idees/comment-cultiver-des-oignons-au-

quebec/

On peut aussi consulter ce court vidéo en frangais :

https://www.youtube.com/watch?v=xolMDgonseM

Donc brievement, comme le dit si bien M. Hodgson, mettre les graines de vos
oignons préférés dans un terreau humide a une profondeur de 5mm et a environ
1,5cm de distance les unes des autres.

Placer le plateau au soleil ou sous un éclairage artificiel. Les semences prendront
environ une semaine a germer.

Un éclairage de 16 heures favorisera leur développement.

Dés que les feuilles atteignent 8cm de hauteur les couper autant de fois que
nécessaire avant le repiquage.

A la fin d’avril ou début mai, repiquer les petits plants en pleine terre a une
distance de 10 a 15 cm. Y aller mollo en les retirant du plateau car les racines
seront certainement entremélées.

Autant que possible les racines doivent étre a la verticale dans le sol. Faites un
trou avec votre doigt ou un manche de truelle.

Le repiquage des oignons

Source des photos : https://www.youtube.com/watch?v=xolMDgonseM




Alternative aux semis

Il était trop tard pour préparer des semis ou vous n’aviez pas le go(t ni I’espace, pas de
panique. En avril, achetez une petite barquette chez votre marchand et repiquez les
petits plants en pleine terre.

Le temps de la récolte

Lorsque le feuillage commence a jaunir et s’affaisser a la fin de I'été ou a I'automne c’est
le temps de récolter.

La conservation

Une fois récoltés, les étendre au sec pour les faire sécher. Ensuite couper le feuillage,
nettoyer grossierement les bulbes pour les conserver dans un endroit frais et sec.

Retour aux capsules horticoles : http://jardinslaprairie.com/MeilleuresPratiques.html
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